
Disponible dès maintenant et conforme a

la nouvelle reglementation bio 2022



Les arômes certifiés Bio
représentent la plus haute qualité

d’arôme. Leur formulation complexe
nécessite une sélection exigeante

des matières premières, afin de
répondre au

cahier des charges très spécifique du
règlement biologique.

 
Quelque soit votre application notre

entreprise artisanale a créé pour
vous des aromatisations  naturelles

uniques pour vous permettre de
développer des produits biologiques

originaux et tendances. 

Fruits exotiques
Ananas, Mangue, Fruit de la
passion, Noix de coco, Banane

Nos Fruits 
Abricot, Cerise, Cassis, Fraise,
Framboise, Myrtille, Pêche,

Pomme, Poire

Nos notes fleuries et végétales
Camomille, Genièvre, Genépi,
Hibiscus, Fleur de sureau,
Lavande, Sauge, Thé vert

Nos agrumes
Bergamote, Citron jaune,

Citron vert, Limette, Orange
douce, Orange sanguine, 
 Pamplemousse, Tangerine

Nos notes chaudes
Cacao, Caramel, Café,

Noisette, Vanille

Nos notes anisées
Aneth, Badiane, Basilic,

Réglisse 
Nos Menthes et notes fraîches
Eucalyptus, Romarin, Menthe

Crépue, Menthe poivrée

Nos épices
Cannelle , Cardamome,

Gingembre, Girofle, Piment
d’Espelette AOP

Pour plus d'informations ou
recevoir un échantillon,

contactez nous directement sur
contact@aromes-saveurs.fr 

ou rendez vous sur 
www.aromes-saveurs.fr

 


